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Cosas para realizar el producto

e Semillas de Maranon y Almendras y

caCao

Sartén, maquina de moler,

cucharas medidoras

Estevia, leche de soja, vainilla, sal
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Es un producto realizado en su mayoria
de manera artesanal, no contiene
ingrediestes de origen animal y es lith

lo que permite a las personas veganay
e deabetes. g%f
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Realizar el helado de
vainilla e integrar
todas las semillas y el
chocolate y empacar.

Realizar el chocolate
con las semillas de
cacao

Limpiar y disinfectar
A los ingredientes.
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on del producto  "\j/
El producto pasa por el proceso de ~
empaquetado en el cual se colocar en el
recipiente de carton y se le agregan el logo, el G4
eslogan y la tabla nutricional y fecha de

caducidad entre otros.



Es un producto
inclusivo de optimo
consumo, qué promueve
la ingesta de un postre
sano qué respete la

naturaleza.
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