




Ana Romero
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Ana Romero
Una repostería es un negocio que se dedica a la elaboración y venta de productos dulces, como pasteles, tartas, galletas, cupcakes, brownies y otros postres. Estos productos pueden ser hechos a mano o industrialmente, y se ofrecen a los clientes para su consumo inmediato o para eventos especiales como cumpleaños, bodas o fiestas.



Ana Romero
Nuestra misión es ser parte de la comunidad, ofreciendo postres deliciosos y apoyando a otros pequeños negocios locales

Ana Romero
Inspirar a otros a disfrutar de la repostería casera y promover una alimentación saludable y equilibrada

Ana Romero
Ana (yo)

Ana Romero
Josue

Ana Romero
Maria

Ana Romero
Sharon

Ana Romero
Dunia

Ana Romero
Camila

Ana Romero
Francisca 



Ana Romero
Apoyando a agricultores locales, al comprar frutas u otros ingredientes.

Utilizar ingredientes de temporada, reduciría el desperdicio de alimentos 





Ana Romero
Crea presentaciones originales, en lugar de usar papel film, puedes decorar tus postres con frutas frescas o hojitas de menta.

Ana Romero
Ingredientes Locales utiliza productos frescos y de temporada para reducir costos y apoyar a agricultores locales



Ana Romero
Tus clientes. 

Tus proveedore
s.

Tu familia y 
amigos. 

Plataforma
de venta 
Online. 



Ana Romero
Planificar y 
Organización. 
Preparación. 

Horneado.


Ana Romero
Ingredientes 
de alta 
calidad. 

Personalización.

Recetas 
familiares. 

Ana Romero
Personaliza 
la experiencia 

Ofrece 
productos de 
calidad

Ana Romero
Mejorar los 
productos 
día con día.

Marketing 
más efectivo.


El aumento 
de tus ventas.

Ana Romero
Batidora.
Espatula.
Moldes.
Rodillos.
Mangas 
pasteleras.

Ana Romero
Redes 
sociales.
Amigos.
Familiares.
Comunidad 

Ana Romero
Ingredientes,  empaques , utilidades,
Mano de obra.

Ana Romero
Los mismos pasteles vendidos, darían la 
Fuente de ingreso.



Ana Romero
Preparar pasteles y postres 
únicos y personalizados 
para cada ocasión.
Desde cumpleaños hasta 
bodas.
Tener siempre ingredientes 
frescos. 

Ana Romero
Al ser una pastelería cacera
mi espacio de trabajo y 
equipo serán más reducidos


Ana Romero
Desarrollar mi creatividad.

Genera ingresos extra.

Lo más importante es,
disfrutar lo que haces.

Ana Romero
Competencias de otras 
Pastelerías caceras.


Pastelerías comerciales 



Ana Romero
Más que pasteles, amor a primera mordida.

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero

Ana Romero



Ana Romero
Agua

Ana Romero
$8.000

Ana Romero
Internet   $10.000

Ana Romero
Luz      $ 25.000

Ana Romero
Teléfono $ 5.000

Ana Romero
Mantenimiento $ 3.000

Ana Romero
Ayudante $ 1.000

Ana Romero
Arina $ 5.00

Ana Romero
Huevos  $ 150

Ana Romero
Manteca $ 100

Ana Romero
Leche  $1000

Ana Romero
Chantilly :500

Ana Romero
Frutas  $ 5.000

Ana Romero
59,250



Ana Romero
8

Ana Romero
68.000



Ana Romero
Arina 

Ana Romero
Huevos

Ana Romero
Manteca 

Ana Romero
 Leche

Ana Romero
Batidora

Ana Romero
Horno

Ana Romero
Frutas 

Ana Romero
Mangas pasteleras

Ana Romero
Chantilly

Ana Romero
Moldes

Ana Romero
Pagar el horno 

Ana Romero
Préstamos 

Ana Romero
Utensilios 

Ana Romero
Luz

Ana Romero
Agua 



Ana Romero
Pasteles y tortas: Desde los clásicos de cumpleaños hasta diseños personalizados para eventos especiales.
Cupcakes y muffins: Pequeñas porciones de pastel ideales para fiestas y eventos.
Galletas y cookies: En una gran variedad de sabores y texturas.
Macarons: Pequeñas delicias de origen francés, con una amplia gama de colores y rellenos.
Brownies: Un clásico americano, perfecto para los amantes del chocolate.
Tartas: Con frutas, cremas o rellenos de chocolate.
Panadería: Muchos lugares que venden postres también ofrecen pan fresco, como panes dulces, croissants y pan de molde.



Ana Romero
Legalidad: Al cumplir con tus obligaciones tributarias, estás demostrando que tu negocio es legal

Ana Romero
Honestidad: Pagar los impuestos es una forma de ser justo y contribuir a la sociedad.

Ana Romero
Pérdidas constantes.

Ana Romero
Cambios en el mercado. 

Ana Romero
Notificación a los empleados. 



Ana Romero
Iniciar un nuevo negocio y crear postres 
Deliciosos

Ana Romero
Tanto para las personas que la visitan 
Como para la comunidad 

Ana Romero
Para todo tipo de clientes 

Ana Romero
Crear momentos 
inolvidables
en cada pastel y
sabores.

Ana Romero
Decorar postres. 
Crear postres y 
muchas más 
cosas .


Ana Romero
Dar producto de 
calidad, en cada 
sabor dea único y 
delicioso. 

Ana Romero
Arina
Huevos 
Electrodomésticos 
Azúcar 
Frutas 

Ana Romero
A finales de 
Diciembre. 

Ana Romero
Ana (yo)



Ana Romero
Me gusto mucho este curso por que aprendí muchas cosas 
en tan poco tiempo.

Tuve una experiencia muy agradable y interesante que me 
ayudo para poder realizar mi emprendimiento.

Gracias a sus tutorias obtuve muy buenas orientaciones




