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Nombre del Negocio: Deli Express

Ensaladas Frescas: Ensaladas preparadas al momento con ingredientes frescos y aderezos 

atractivas de los productos.
Presencia en Redes Sociales: Promoción de ofertas diarias, menús especiales y fotos 
Estrategia de Marketing:

saludables.
Bebidas y Acompañamientos: Refrescos, jugos naturales, papas fritas caseras o chips 
caseros.

quesos especiales y vegetales frescos.

recomendar amigos.

Sandwiches Gourmet: Variedad de opciones con panes artesanales, carnes de calidad, 
Oferta de Productos:

cerca de centros comerciales, áreas de oficinas o zonas residenciales transitadas.
Ubicación: Un lugar estratégico con alta afluencia de oficinistas y residentes locales, como 

comprometer la calidad de los alimentos.
alta calidad y opciones saludables. El enfoque estará en la rapidez del servicio sin 
una variedad de sandwiches gourmet y ensaladas frescas, preparadas con ingredientes de 

Promociones y Descuentos: Ofertas especiales para clientes recurrentes y descuentos por 

Consideraciones Financieras:

Pricing: Determinación de precios competitivos pero rentables, considerando el costo de los 
ingredientes y el valor percibido por los clientes.

Costos Iniciales: Alquiler del local, equipos de cocina, materia prima y licencias.

Concepto del Negocio: Deli Express será un pequeño local de comida rápida que ofrecerá 



paladares con sabores únicos, manteniendo siempre la frescura y excelencia en cada uno de 

En Deli Express nos dedicamos a ofrecer a nuestros clientes una experiencia gastronómica 
rápida y deliciosa, mediante la preparación artesanal de sandwiches gourmet y ensaladas 
frescas con ingredientes de la más alta calidad. Nos comprometemos a satisfacer sus 

nuestros productos.

de quienes buscan una alternativa saludable y sabrosa, con un servicio eficiente y 
una atención personalizada. Buscamos ser reconocidos por nuestro compromiso 
con la frescura, la innovación en los sabores y la satisfacción de nuestros clientes.

nuestra comunidad. Aspiramos a expandirnos y convertirnos en la opción preferida 
Nos visualizamos como el punto de referencia en comida rápida de calidad en 
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Para Deli Express, la sostenibilidad social implica 
promover prácticas que beneficien a la comunidad local, 
como apoyar iniciativas de desarrollo comunitario, 
promover la equidad en el lugar de trabajo y respetar los 
derechos humanos en todas las operaciones.

responsable entre sus clientes.

La sostenibilidad ambiental para  implica adoptar prácticas 
que minimicen el impacto ambiental de sus operaciones, 
como el uso de ingredientes locales y orgánicos, la gestión 
eficiente de residuos y el fomento de prácticas de consumo 

garantizar la viabilidad a largo plazo del negocio. Esto 

que no comprometan la estabilidad financiera del 

gestionar de manera eficiente sus recursos financieros para 

negocio.Tu texto aquí 11

ingresos estables, y buscar oportunidades de crecimiento 
incluye mantener costos controlados, asegurar flujos de 

La sostenibilidad económica para Deli Express implica 
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Costos fijos: Alquiler, salarios, servicios 
comisiones de entrega.
Costos variables: Ingredientes, empaques y 
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"Rápido, fresco y delicioso: 
sabores que te inspiran."
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diferience de todos ellos y nos haga 

ofresen el mismo servico que pensamos 
dar.
La propueda es buiescar algo que nos 

destacar, con eso en mente pensamos 
llegar al exito y poder crecer como 
empresa mediana 

Se encuantran muchos locales que 



Las obligaciones tributarias son 
fundamentales para Deli Express porque 
aseguran el cumplimiento legal, 
promueven la estabilidad financiera, y 
reflejan responsabilidad cívica y ética en 
la comunidad empresarial.

cerrar operaciones, vender activos para 
La liquidación de una empresa implica 
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