




Una idea de negocio es un concepto que representa una oportunidad para crear una empresa o iniciar un proyecto comercial. Generalmente, implica identificar una necesidad o problema en el mercado y proponer una solución innovadora o una mejora en la forma en que se satisfacen esas necesidades. Una idea de negocio puede abarcar la creación de un nuevo producto, servicio, o un modelo de negocio que ofrezca valor a los clientes y genere ingresos para la empresa.



Ser la pastelería líder en innovación y calidad en postres, ofreciendo experiencias únicas y deliciosas que alegren cada momento de la vida de nuestros clientes.

Crear postres excepcionales utilizando ingredientes frescos y de alta calidad, combinados con creatividad y pasión, para brindar a nuestros clientes momentos de indulgencia y satisfacción en cada bocado.

Encargado.

Chef de

repostería.

Encargado de

ventas

Gerente de

operaciones.

Decorador.

Personal de

limpieza.

Marketing y 

promociones.



Colaborar con proveedores locales siempre que sea posible para apoyar la economía local. Además, considerar participar en eventos comunitarios o patrocinar actividades locales que beneficien a la comunidad donde operas.

Seleccionar ingredientes orgánicos y de origen local siempre que sea posible. Buscar proveedores que practiquen agricultura sostenible y que minimicen el uso de pesticidas y fertilizantes químicos.

Es fundamental entender y controlar los costos de producción, ingredientes, mano de obra y otros gastos operativos. Esto te ayudará a optimizar los recursos y maximizar los márgenes de beneficio.



Tartas, pasteles, cupcakes, galletas, panes, y productos personalizados para eventos.

Ingredientes frescos y de alta calidad.

Recetas tradicionales y técnicas innovadoras.

Clientes que buscan productos para consumo personal o eventos familiares.

Clientes comparativos que necesitan catering para eventos.

Distribuidores y minoristas que venden productos de repostería.

Una tienda ubicada en el sector de Quepos, cerca del Malecón.



Asistencia personalizada y atención al cliente.

Ingresos directos por la venta de repostería.
Ingresos por servicios de catering para eventos.
Ingresos por productos personalizados.

Proveedores de ingredientes de alta calidad.

Preparación y horneado de productos dee repostería.

Proveedores de ingredientes y materiales.

Gastos en la compra de ingredientes.



Uso de ingredientes de alta calidad que garantizan un buen sabor y presentación.

Aumento en la demanda de productos de repostería  personalizados y gourmet.

Gastos elevados en ingredientes de calidad y mantenimiento del equipo.

Alta competencia en el mercado de repostería, incluyendo grandes cadenas y otros negocios locales. 



El sabor viene del esfuerzo.

Rojo.

Amarillo.

Azúl.



Alquiler del local 1.ooo.ooo.

Salarios del personal 500.000

Mantenimiento del local 600.000

Productos principales

Ingredientes primos 

Pago del agua

500.000



6.000.000

6.000.000.



Agua

Luz

Mantenimiento

Ingredientes.

Limpieza

Pago de empleados.

Uso de productos de limpieza.

Alimentación del personal



Existen diferentes y similares empresas que muestran algo muy similar que la empresa, pero no con la misma calidad.



Se basa en la responsabilidad y el esfuerzo que se demuestra en cada paso que se da para  llegar más lejos y mejorar cada vez más.

La liquidación de una empresa es el proceso de cerrar oficialmente un negocio y resolver sus asuntos financieros y legales.



El mejorar para ser mejor.

Porque nos ayuda a recolectar información  para ser mejores cada día.

Para un público en general.

Para mejorar como persona emprendedora.

Conocimiento.

Dinero y experiencia.

Cuando se esté completamente preparado, y cando se tenga mejor experiencia.

Nosotros con ayuda de los clientes y socios.



Mejorar cada día nos hace cada vez mejores.




