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Es importante que sepas lo siguiente:

Este documento lo puedes imprimir para completar
cada actividad asignada. Recuerda guiarte con cada
sesion, ahi tendras las herramientas y los recursos
necesarios para completar cada actividad.

También, podras completar cada actividad de manera
digital. Te recomendamos utilizar Adobe Acrobat, es
una herramienta gratuita donde puedes visualizar y
modificar documentos en formato PDF.

Cuando descargues el lector PDF en tu dispositivo
electrénico, encontraras una barra similar a |la
siguiente:

1.En |la barra de herramientas debes
seleccionar la caja de texto.

2.La opcion que mejor te servira para
completar cada actividad es “Escribir
texto”.

3.Cuando seleccionas “Escribir texto"”, das

o PEIN N O ~

click en cada actividad donde desees

completar el ejercicio.




Actividad #1

Defina la idea de negocio.

mi idea de negocio seria un restaurante

S




Actividad #2

Determine la mision y vision de su emprendimiento.

Mision:

Satisfacer las necesidades gastronomicas de
nuestros clientes, ofreciendo alimentos y
servicios con la mas alta calidad,

Vision:

establece los objetivos a los que se
quieren llegar y esto solo se logra a largo
plazo.

Establezca su estructura organizacional. En cada
recuadro, coloque la gerencia o puesto que crea
necesario para su tipo de negocio.

dueno

efe de
gerente
eseros
neseros cocinero limpiezs




Actividad #5

Complete la siguiente matriz FODA:

(@ Fortalezas

Aumento de
turistas
internacionales.
Concienciacion
con los
derechos de los

publico objetivo
mediante
Internet.
Revolucion
tecnologica.

Debilidades ’3!3

Personal inexperto
O poco capacitado.
Falta de inversion
en innovacion
culinaria.

Ausencia de una
estrategia de
marketing digital.

restaurante.

aparcamiento para
los clientes.

Ea Oportunidades Amenazas j

- Recuerda: En la presentacion “Qué me
diferencia” puedes encontrar la informacion

necesaria para completar esta actividad.



Actividad #4

Complete el Modelo de Negocios Canvas.

Socios
clave

calidad
de la
comida,
la
ubicacio
n del
restaur
ante, el
precio
del
menuy, la

Actividades

preparacic

Propuesta

de valor

Vasos,
incluidos
para

Relacion con  Segmento
el cliente de clientes

calidad
del
servicio
y el
ambient

cocteles, R ¥ por una
cervezas ¥ empresa

Lo recorre |

—_—— Recuerda: En la presentacion “Modelo de
— - negocio” puedes encontrar la informacion
— necesaria para completar esta actividad.
—__ =

—_— =



Actividad #3

Defina como su emprendimiento va a cumplir con
los tres pilares de desarrollo sostenible empresarial
(social, ambiental y econémico).

Sostenibilidad social:
es ﬂqupl gue opera de manera
consciente y responsable con el
medio ambiente, 1a sociedad y |a
economia.

Sostenibilidad ambiental:

es aquel que opera de manera

consciente y responsable con el

medio ambiente, la sociedad y la

economia. Se enfoca en minimizar su
~Impacto ambiental

Sostenibilidad econdmica:

es aquel que opera de manera consciente
y responsable con el medio ambiente, la

~ sociedad y la economia. Se enfoca en
minimizar su impacto ambiental

Recuerda hacer uso

de los objetivos de
desarrollo sostenible




Actividad #6

Elabore un logo, slogan y disefie su marca empresarial.

El logo de mi
primer N—A

emprendimiento (L { é

Slogan ~._ | »

Colores

principales de mi . 4 I
rojo, verde azu

marca . o )

empresarial

Puedes dibujar el
logo o hacerlo de
forma digital.



Actividad #7

Establezca sus costos fijos, costos variables y con ello el
precio de su producto o servicio. Debe colocar el valor
monetario de cada costo (fijo y variable).

Mis costos fijos Mis costos variables

® sqi @ 18 i

29 mil 7 mil
5 mil 2 mil
8 mil 8.500
20 mil 3 mil
15 mil 4 mil

. 10 mil .
® @

El precio de venta de mi
producto / servicio es de:

g

Recuerde que los costos
variables son unitarios.




Actividad #8

Determine el punto de equilibrio de su emprendimiento.

Te recordamos la férmula del punto de equilibrio en
unidades y monetario (colones):

Punto de equilibrio en Costos fijos totales

unidades (Precio de venta - costo

variable total)

Punto de equilibrio Precio de venta x punto
monetario . de equilibrio en
unidades

Realiza el calculo:

Punto de equilibrio en [
unidades ? |, 300 mil ]
Punto de equilibrio [ .
monetario > L@ 290 mil

Recuerda: El punto de equilibrio te ayuda a
- conocer cuantas unidades o servicios debés
vender para que podas recuperar tu inversion.
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Actividad #9

Determine cuales son los pasivos y activos de su negocio.
Solamente, debes mencionar cuales serian los activos y
pasivos, Nno es necesario poner el valor monetario de los
mismos.

Activos Pasivos

Los pasivos
corrientes son
obligaciones que
deben ser
saldadas en un
corto plazo (un
ano o inferior),
como facturas
pendientes,
deducciones de
impuestos (sobre
la renta y
municipales), los
gastos de
personal

representan los
recursos y bienes
que posee tu
restaurante. Se
trata de todo
aquello que
genera valor y
contribuye a la
capacidad de
generacion de
ingresos.

Ejemplos de activos: Terrenos, equipo de oficina,
cuentas por cobrar, vehiculos y patentes.

Ejemplos de pasivos: Deudas a corto y largo plazo,
salarios, inventario y cuentas por pagar.



Actividad #11

Determine cual es la importancia de cumplir con las
obligaciones tributarias y como se debe liquidar una
empresa.

Importancia de las obligaciones tributarias:

__puede verificar bajo qué regimen tributario
aparece tu empresa. En caso que se
considere necesario cambiar de regimen
tributario, esto es posible hacerlo en enero
de cada ano al momento de hacer la

primera declaracion

cComo se liquida una empresa?

__lLos margenes de beneficio de |os
restaurantes de servicio completo
suelen oscilar entre el 3% y el 10%.
Los margenes de beneficio de los
restaurantes de comida rapida

e e e T e B e i s o [ T P e e e

el 2% y el 6%.
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Actividad #10

Investigue cuantos productos o servicios existen en el
mercado iguales al que mi emprendimiento ofrece.

hay miles de restaurante

La competencia fomenta
la actividad empresarial y
la eficiencia, da al

consumidor mas donde
elegir y contribuye a
bajar los precios y
mejorar la calidad.




Guia para planear Yo Emprendo

ey - abrir un restaurante
et porque nos ayudara a expamder
un emorendimiemto
ol para nosotros mismos

para poder | 'tener desarrollsr
expandir un conocimiento un
empredimiem ~  sobre un emprendimie
to empredimiemto mto

un lugsr
presugpueéto N

oS
duenos
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