




Considero que mi emprendimiento seria de un servicio de una Panderia, donde 

un lugar limpio y ordenado cumpliendo con todas las leyes sanitarias que se piden

para que así puedan compartir su experiencia con amigos, familiares y conocidos

y por supuesto que no solo es la limpieza, además de eso la resposteria estaria

se les venderia a los clientes diferentes tipos de productos y pasteleria, por ejemplo 

mermedas, refrescos, quesos, leches, cafes, tés y principamente resposteria. Seria 

para que así los clientes puedan disfrutar de un comoda y agradable experiencia

hecha de los productos frescos y de buena calidad para el consumos de los clientes.



Tener buenos ingresos para así seguir trallendoles productos de alta calidad a los

clientes y además poder contratar más personal de la comunidad para gener empleos. 

Poder emprender a lo grande distribuir a diferentes locales comerciales mi producto

panaderia y reposteria a diferentes lugares.
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Los empleados van a tener seguro social, poliza del INS, garantias sociales como

Para cuidar el medio ambiente no se darian bolsas, tapas de café y pajillas de plastico

en ves de eso serian de carton, tambien tendriamos basureros reciclables.

bonos, aguinaldos para que asi puedan tener todos los derechos de empleado.

Dariamos los salariaros justos de cada puesto para cada persona y asi tener igualdad 

de derechos y condiciónes.
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Las ventas aumentan por desfiles

actividades, partidos, las tardes, 

El clima, reparaciones de la 

 comunidad comoarreglo de calles

hacen que las personas usen 

vías y no pasen por el local.

la hora de almuerzo.

Más urbanizaciones y que eso

aumente la plobación y la

Fuertes cambios de clima,

apagones ya que se puede 

perder el producto.clientela, tambien los eventos 

de la comunidad.



"El sabor que une a las familias"

Negro Blanco Dorado



Gas $45.000

Agua $10.000

Electricidad $30.000

pagutte $1.000
Leche $800

Type text here

Inventario $300.000

Wifi $30.000

Alquiler $150.000

Patente $20.000

Poliza del INS $150.00

Salarios $2.200.000

Luis Carlos
Cross-Out



31 Unidades de paguette

800

inversión 25.000 colones

Costo por pagutte 500 colones

Ganacia por paguette 300 colones
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A lo que logre investigar los locales que venden mis mismos productos van siendo

franquisias de alta gama y muy buena pobularidad algunas de ellas serían Starbucks 

La Nona, Musmani entre muchas otras estas se destacan mucho por su largo tiempo 

en el comercio y se han sabido ganar su clienta con sus productos de muy buena

calidad y sus precios accesibles para cualquier tipo de persona esto mismo los a

logrado llegar a donde estan ahora siendo locales fuertemente exitosos.



Cumplir con la obligaciones tributarias es esencial porque financia servicios 

públicos, mantiene la estabilidad económica, promueve la equidad social
fortalece la confianza en las instituciones y evita sanciones financieras.

Para liquidar una empresa hayq ue aprobar la liquidación, nombrar un liquidador

evaluar los activos y pasivos, notificar a las autoridades, vender los activos y pagar

deudas, distribuir el remanente y cancelar registros y cerrar cuentas.



Desde pequeño mi mamá hacia reposteria y panaderia y

eso me llema mucho la atención.

La mercaderia seria para todas las personas.

vender nuestra mercaderia

y productos al público para
que prueben y disfruten

estos mismos,

Promosiónes, descuentos Lograr expandir las 

sucursales en muchos

lugares y llegar a

venderles a supermercados

Peoveedores, cofundadores 
assesores de equipo en

la producción de productos

bandejas, hornos,utensilios
entre muchos otros.

Con ahorros, prestamos

ayudas de los confundadores

así poriamos empezar a 

comprar lo nesesario para

empezar a producir.

La creación de los 

pructos estaria a manos 

del panadero.

días festivos, aniversarios.

Poder traer un nuevo lugar para el público y que puedan
pasar momentos agradables.



fue muy buena la información que nos dieron para poder guiarnos y entender

como funciona y como se debe manejar un emprendimiento aunque aun faltan

muchas otras cosas para guiarnos, pero para emézar considero que estuvo perfecto




