




mente café, y una selección de alimentos, en un ambi-
te acogedor y agradable

En una cafetería consiste en ofrecer un espacio donde
los clientes pueden disfrutar de las bebidas, principal-



promover la alimentación saludable y sostenible,conectando
productos locales con consumidores concientes, a través de 

un servicio de entrega eficiente y responsable.

alimentaria sostenible y en la elección preferida de consumidores com-
prometidos con la salud y el medio ambiente.

Propetario/Director regional
°supervición generaly toma de decisi-
ones estrategicas
°gestión de las finanzas

G. CAFETERÍA
-SUPERVICIÓN DEL PERSONAL
-atención al cliente

Supervisor de turno
-Control de calidad
-Manejo de inventario

Baristas
-Mantenimiento de
limpieza.
-Preparación de 
bebidas.

Inventario
-Asegurar la calidad
de productos.
-control de inventario

Personal de cocina
-Asegurar de que 
todas las areas 
esten ordenas y pre-
sentables.

-Especialista en
marketing
-Gestión de redes
-coordinación de 
eventos

Convertirnos en líderes regionales en la promoción de una cadena 



Crear empleo local justo y promover prácticas laborales 
éticas en toda la cadena de suministro.

Minimizar nuestra huella de carbono mediante el uso
de empaques biodegradables y la promoción de prác-
ticas agrícolas sostenibles entre nuestros proveedores

Mantener precios justos para nuestros productos locales
y consumidores,asegurando nuestra viabilidad financiera
a largo plazo. Los servicos que existen son varios en el
similares a mi emprendimiento.



Preparación y servicio
de bebidas y alimentos

Atención al cliente

Gestión financiera

Gestión de inventario

Desarrolo y mejora del
menú

Sabores unicos,comunidad
acogedora.

cafe de especialidad,
ambiente Acogedor,
Innovación en el menú,
compromiso con la comu-
nidad.

Atención personalizada

Escucha activa

Comunicación clara

crear una experiencia
positiva.

Estudiantes

Trabajadores y profesionales

Familias y grupos

Turistas y viajeros.

Grupos de amigos.

Propietarios

Gerentes 

Chef

Personal de Servicio

Proveedores clientes

Localización

Equipamento de cocina

Tecnología y comunicación

Mobiliario

Inventario de alimentos
y bebidas personal.

Local fisico

Servicio en el mostrador

Redes sociales 

Plataforma de pedidos

Costo de los productos
Alquiler o herradamiento
Servicios publicos
Costo de mano de obra

Ventas de café y bebidas 
Venta de alimentos 
Servicios de catering
Eventos y talleres
Servicios adicionales



Ofrecemos alimentos
órganicos locales de 
alta calidad.
Contamos con una red 
estable de productos
locales.

Costos mas áltos por la 
naturaleza óganica de 
los productos.

Dependencia de la 
disponibilidad de provee-
dores locales.

Aumento en la demanda
de alimentos orgánicos.

Crecimiento del mercado
de entrega a domicilio.

Competencia intensa
de grande cadenas.

Cambios regulatorios
en normativas alimetarias 



"UN CAFÉ, MIL HISTORIAS"

Emily Solís Barboza
Rectángulo

Emily Solís Barboza
Rectángulo

Emily Solís Barboza
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Alquiler $500

Seguro $300

Licencias y permisos$1,000

Servicios públicos$1,300

Mantenimiento$500

Inventario$300

Proveedores$1,000

Transporte$500

Empaques$200

Publicidad y promociones$300

Es 5,900



3600/5900-2300=2.299,38

5900x2.299,38



Efectivo

Inventario

Cuentas por cobrar

Insumos

Mejoras al local

Vehículos

Cuentas por pagar

Gastos acumulados

Arrendamientos

Deudas de equipo

Préstamos a largo plazo

Préstamos a corto plazo



Muchoos, pero mi emprendimiento es único y va a hacer 
muy flexible para ir, va a estar con toda la comobidad y 
confianza de estar ahí, van a comer postres y el mejor café



Son esenciales no solo para cumplir 
con la ley, sino tambien para mantener
una operación sostenible

Es un proceso formal que implica la disolu-
ción de la entidad y la distribución de sus 
activos para pagar a los acreedores y, si
queda algo, a los propetarios



Nos interesa una cafetería

Proporciona un espacio para socialización y
el encuentro entre las personas 

Para todo el público

El objetivo mas importante
de abrir una cafetería es 
crear un espacio social
donde las personas puedan
reunirse, socializar y 
disfrutar de bebidas y ali-
mentos, contribuyendo
así a la vida comunitaria
y generando ingresos 
económicos.

Eventos de música en
vivo,reuniones de 
grupos de interés y 
noche temáticas.

Algo para que la gente
se distraiga y tener un 
negocio.

Equipos de cocina y
preparación Mobiliaria
vajilla y utensilios 
suministros de opera-
ración.

Los propetarios o los
gerentes del local.Evaluar las necesidades

de la cafeteria

Definir las tareas diarias

crear el cronograma
semanal

Revisar y ajustar regu-
larmente.






