




ofrecer una amplia variedad de productos dulces como pasteles, galletas, cupcakes, postres y otros productos horneados



Deleitar a los clientes con productos horneados frescos, deliciosos y de alta calidad

Ser la repostería de referencia en la comunidad, reconocida por la calidad y creatividad de nuestros productos, el excelente servicio al cliente y nuestro compromiso con la sostenibilidad y el uso de ingredientes locales y frescos.

gerente general

repostero jefe

equipo de cocina

gerente de ventas

atencion al cliente

Gerente de marketing

Mantenimiento y limpieza



Implementar prácticas de reciclaje
Instalar equipos de eficiencia energética

Ofrecer salarios justos
Participar en actividaes comunitariasOp

Optimizar el uso de recursos para reducir costos
Diiversificar fuentes de ingresos



producto de alta calidad

Dietas especializadas

Experiencia única

Amantes a la reposteria

Personas con restricciones
dieticas

Familias y parejas

Tienda fisica

Tienda en linea

Redes Sociales

Comunicacion activa

Retroalimentación

Atencion personalizada

Ingredientes de alta calidad

Marca y marketing

Equipo de repostería

Desarrollo de recetas

Marketing

Producción diaria

Proveedores de ingredientes

Plataformas de entrega

Influencers y bloggers

ingredietes y suministros

utilidades 

salario de personal

Tlleres y clases

Ventas enlinea

Servicios de catering



Calidad del producto

Variedad de opciones

Ubicación estratégica

Buen personal

Capacidad limitada

Dependencia de proveedores

Altos costos operativos

Competencia local intensa

Expansión en linea

Tendencias de salud

Eventos y catering

Marketing digial

Cambios en la economía

Competencia

Regulaciones

Desastres naturales o pandemias



Donde cada postre cuenta una dulce 

historia 

Mobile User

Mobile User

Mobile User

Mobile User

Mobile User

Mobile User



alquiler, 100,000

ingredientes, 15,000

embalaje, 5,000

Entregas, 2,000

47,467

servicios publicos, 20,000

salarios del personal fijo
50,000

seguros, mantenimientos
30,000

comisión de ventas variables
1,000



- 23,000

24,467



Efectivo

Inventario

Cuentas por cobrar

Mejoras del local

propiedades, plantas, equipo

Cuentas por pagar

Prestamo a corto plazo

Salarios y beneficios por pagar

impuestos por pagar



Aquí en la cruz centro centro reposterías como tal 
no abría ni una sola ya que lo que mas se ve son panaderías pero reposterías como tal, no



Es importantes cumplir con las obligaciones tributarias es fundamental la legibilidad y el cumplimiento, para la sostenibilidad del negocio y la reputación y credibilidad.

La decisión de liquidación debe ser aprobada por la junta de socios se designan los liquidadores se realiza un inventario detallado de los activos y pasivos, los liquidados pagas todas las deudas, se distribuyen entre socios según sus derechos y cancelan la inscripción de la empresa en el registro mercantil



Mobile User
Abrir una repostería 

Mobile User
Este tema es importante porque hay una creciente demanda de productos de repostería personalizados y de alta calidad.

Mobile User
Nuestro público meta incluye familias, parejas que planean bodas, organizadores de eventos, personas con necesidades dietéticas especiales (sin gluten, veganas) y cualquier persona que busque productos de repostería de alta calidad y personalizados.

Mobile User
 
 establecer una repostería que ofrezca productos artesanales, personalizados y saludables, y que se convierta en un referente en la comunidad por la calidad y creatividad en la repostería.

Mobile User
Desarrollar un menú de productos de repostería artesanales y personalizados.
	•	Encontrar y acondicionar un local adecuado para la repostería.
	•	Adquirir el equipo necesario para la producción de repostería.
	•	Contratar y capacitar al personal en técnicas avanzadas de repostería y decoración.

Mobile User
Abrir la repostería en un plazo de 6 meses.
	•	Lograr una clientela fiel que represente un 50% de las ventas en el primer año.
	•	Generar ingresos suficientes para cubrir los costos operativos y obtener beneficios dentro del primer año.

Mobile User
Yo y mi familia

Mobile User

Ingredientes 
Local
Equipo de repostería 
Embalaje
Capital inicial

Mobile User
Mes 1-2: Investigación de mercado y desarrollo del plan de negocio.
	•	Mes 3: Búsqueda y alquiler del local, compra de equipos y mobiliario.
	•	Mes 4: Contratación y capacitación del personal.
	•	Mes 5: Desarrollo de campañas de marketing y promoción.
	•	Mes 6: Apertura de la repostería y inicio de operaciones.



Mobile User

Mobile User

Mobile User
El proyecto de una repostería es una idea deliciosa y llena de posibilidades creativas. Desde pasteles decorados hasta cupcakes exquisitos, ofrece un mundo de dulzura para disfrutar y compartir. La repostería no solo alimenta el cuerpo, sino también el alma con su arte comestible.

Mobile User

Mobile User

Mobile User

Mobile User




