




Crear alimentos libres de gluten, algo pensado en esas personas celiacas, intolerantes a harinas de trigo o q simplemente cambian su dieta. 



ofrecer productos sin gluten de  alta calidad, con ingredientes naturales y seguros, para satisfacer las necesidades de nuestros clientes

ser la primera opción para consumidores por nuestra innovación, calidad excepcional y compromiso con la salud

DIRECCION GENERAL

produccion 

control de calidad y  seguridad alimentaria

ventas

dristribucion y relacion con los clientes

contabilidad

finanzas y recursos humanos 



Asegurarse de que los productos sin gluten sean accesibles para todos, incluidos aquellos con recursos limitados.

Utilizar ingredientes que sean cultivados de manera sostenible, orgánicos y minimicen el uso pesticidas y fertilizantes y usar empaques reciclables o degradable 

Ampliar la gama de productos ofrecidos para captar diferentes segmentos de mercado y adaptarse a las tendencias y Mantener relaciones sólidas con proveedores y colaborar con socios estratégicos para mejorar la eficiencia y reducir costos.



expertos en salud Distribuidores fabricantes y procesadores Proveedores

Control de calidad Marketing y ventas Servicio al cliente

Equipos de producción  Investigación y desarrollo Capital financiero

Productos seguros Variedad y calidad Salud y bienestar Accesibilidad 

Atención personalizada Compromiso continuo Confianza y seguridad

Restaurantes y cafeterías Tiendas en línea Super mercados y tiendas de alimentos naturales

Personas con enfermedad celíaca  sensibilidad al gluten Personas que eligen una dieta sin gluten Personas con alergias alimentarias

Costos de producción Costos de marketing y ventas Costos financieros Costos de empaque y etiquetado 

Ventas en línea Servicios de catering o eventos y  Distribución



Estrategias de marketing difereciadas 
Inovacion y desarrollo
Enfoque en un publico especial 

Costos de produccion elevados 
Competecia constante 
Limitacion del sabor en productos 

Educacion y conocimiento de estas dietas 
Tendencia a estilo de vida sano 
La demanda en segmentos especializados 

Problemas de abastecimiento de materias primas 
Competencia en preferencia del consumidor 
Persepciones negativas 



Good day ? NO gluten 



Maquinaria 

servicios publicos 

empaquetado 

distribucion 

harinas gluten-free

Ingredientes  varios 

publicidad

salarios base

8 000.00

1.000.000

150.000

300.000

2.000.000 

300.000

900.000

350.000

500.000

TOTAL

TOTAL

3.450.000

2.050.000



1.683

1.346.400.00



inventario

deudas largo plazo

deudas corto plazo 

capital de trabajo

sofwer de pagina web

material publicitario



JINCA
Gullón 
Nutri Snack 
Glu-No's 
Sweet- well
Sanissimo



Evitar sanciones y problemas legales 

Asegurar al gobierno fondos publicos 

Mejor reputacion lo q genera confianza a clientes y socios 

Estar al dia con todos los pagos 

Con deciciones y planificaciones 

Activos y Pasivos 

Cancelacion de inscripciones 

Disolucion Legal

Registro contable 



Ampliar las opciones del mercado para personas intolerantes al gluten 

Ser mas inclusivos en el mercado con opciones para dietas mas sanas o dietas limitadas 

Para todo publico en general, es un producto de libre venta 

Dar a entender y conocer q una dieta no limita tu alimenticio  solo la varia a mejores opciones 

Mediante redess sociales, marketing y publicidad dranos a conocer y introducir los productos a supermercados y tienda de visita frecuente 

Generar confiaza sobre nuestros productos para logar ser reconocidos y ser una de las mejores opciones 

instalaciones batidoras y hornos que den a basto par la cantidades producidas. Alternativas a harinas de trigo y otros ingredientes vario. Mano de obra

En un lapso de 2o3 messes preparar las intalaciones. Seguido este lapso emezar a producir, vender y promocionar el producto en pequeños mercados recurrentes 

Administracion Marketing y Produccion 




