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Es importante que sepas lo siguiente:

Este documento lo puedes imprimir para completar
cada actividad asignada. Recuerda guiarte con cada
sesidn, ahi tendras las herramientas y los recursos
necesarios para completar cada actividad.

También, podras completar cada actividad de manera
digital. Te recomendamos utilizar Adobe Acrobat, es
una herramienta gratuita donde puedes visualizar y
modificar documentos en formato PDF.

Cuando descargues el lector PDF en tu dispositivo
electronico, encontraras una barra similar a la
siguiente:

1.En la barra de herramientas debes
seleccionar la caja de texto.

2.La opcidon que mejor te servira para
completar cada actividad es “Escribir
texto”.

3.Cuando seleccionas “Escribir texto”, das

e DEIN N O

click en cada actividad donde desees

completar el ejercicio.




Actividad #1

Defina la idea de negocio.

El concepto de un negocio se refiere a la idea central o
la base sobre la cual se construye una empresa. Es la
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Recuerda: La idea
puede tratarse sobre
un producto o servicio.



Actividad #2

Determine la mision y vision de su emprendimiento.

Mision:
Nuestra misién es ofrecer a nuestros clientes una experiencia gastronémica excepcional,
brindando alimentos de alta calidad, servicio impecable y un ambiente acogedor. Nos
comprometem isfacer las n i n r mensal rar
expectativas en cada visita.

Vision:

Nuestra vision es convertirnos en el restaurante lider en nuestra

ciudad, reconocido por nuestra excelencia culinaria, innovacion
constante y atencion al detalle

Establezca su estructura organizacional. En cada
recuadro, coloque la gerencia o puesto que crea
necesario para su tipo de negocio.

erente general

Subgeren
e

Maitre

Gerente de

eseros alimentosy
bebidas




Actividad #3

Defina como su emprendimiento va a cumplir con
los tres pilares de desarrollo sostenible empresarial
(social, ambiental y econémico).

Sostenibilidad social:

La sostenibilidad social en un emprendimiento implica tomar acciones que
promuevan la justicia social, el equilibrio econémico y causas ambientales, a
continuacion daré algunas estrategias para lograr la sostenibilidad social
*Promover la justicia social

*Compromiso con el medioambiente
.Colal o il

*Transparencia y rendicién de cuentas

Sostenibilidad ambiental:
La sostenibilidad ambiental implica un enfoque integral que busca reducir

el impacto ambiental y promover practicas responsables en todas las
areas de tu restaurante, a continuacion daré algunas estrategias para
lograr la sostenibilidad ambiental.
*Colaboracion con organizaciones ambientales.
*Educacion y concienciacion.
*Menus sostenibles.

Sostenibilidad economica:

1d0 [ J Ju 1€ DU

generar beneficios econdmicos a largo plazo, a continuacion daré

algunas estrategias para lograr la sostenibilidad econémica.
*Medicion y reporte de impactos.

*Colaboracién con organizacionesy empresas sostenibles.

Recuerda hacer uso

de los objetivos de
desarrollo sostenible




Actividad #4

Complete el Modelo de Negocios Canvas.

Socios
clave

Drganizadore
5 de eventos,
para brindar
nuestros
servicios, y
ue conozcan
nuestro
estaurante y
muy
portante la
pastronomia
de muchos
paises.

Actividades
clave

Produccion de
alimentos,
gestion de
comprasy
gestion de

recursos.

Recursos
clave

Tecnologia
para
gestionar
nuestros
avances

Estrucutra de costos

Salario del personal, gastos
administrativos, la compra de materia
prima, productos y el marketing.

Propuesta
de valor

Tener una
gran
variedad
de
opciones,
la garantia
de tener
una buena
calidad de
productos,

Relacién confl Segmento

el cliente

Tener una
buena actitud
para asi tener

una buena
comunicacioén
con el cliente

y evitar
disgustos.

Canales

Redes
sociales,
marketing
digital y
publicidad

de clientes

Personas
gue quiera
conocer la
gastronomia
de nuestro
paisy de
diferentes
paises,
turistas que
busquen
sentirse en
casa
nuevamente

Fuentes de ingresos

Venta de alimentos y bebidas, tarjetas

de regalo, venta de mercancia, kits de

comida y colaboraciones con otros
restaurantes.

Recuerda: En la presentacion “Modelo de

- negocio” puedes encontrar la informacion
necesaria para completar esta actividad.



Actividad #5

Complete la siguiente matriz FODA:

(s\ Fortalezas

Cocina regional
auténtica, variedad de
opciones, calidad de
los ingredientes,
ambientey
experiencia.

Tendencias de
mercado,
colaboraciones y
eventos especiales,
experiencias
gastrondmicas unicas,
marketing digital y
redes sociales

Q—v Oportunidades

Debilidades ’D)

Falta de experiencia
en la gestion,
problemas de

calidad del servicio,

problemas en la
calidad de los
alimentos,
problemas de
gestion de costos.

Competencia intensa,
cambios en las
preferencias del

consumidor, costos
operativos en
aumento, cambios en

la regulacion y eventos

imprevistos

Amenazas j

la presentacion “Qué me

D icencn
diferencia” puedes encontrar la informacion

necesaria para completar esta actividad.
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Actividad #6

Elabore un logo, slogan y disene su marca empresarial.

El logo de mi
primer
emprendimiento

Slogan

Colores
principales de mi
marca
empresarial

& | RS

RESTAURKANTE SIESTA

Despierta tus sentidos en Siesta:
Sabores que te transportan a otro
mundo

Puedes dibujar el
logo o hacerlo de
forma digital.
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Actividad #7

Establezca sus costos fijos, costos variables y con ello el
precio de su producto o servicio. Debe colocar el valor
monetario de cada costo (fijo y variable).

Mis costos fijos Mis costos variables

Mantenimiento del
restaurante: ¢30,000

Agua: 26,000

. Marketing:¢11,000

Productos y alimentos:

250,000
Luz:¢25,000 . Personal adicional:¢#50,000
Gas:€18,000 Suministros de limpieza:¢35,000
Salario de los empleados: .
150,000

Seguros: ¢7000

El precio de venta de mi
producto / servicio es de:

([[ 15.000/20,000

Recuerde que los costos
variables son unitarios.



Actividad #8

Determine el punto de equilibrio de su emprendimiento.

Te recordamos la formula del punto de equilibrio en
unidades y monetario (colones):

Punto de equilibrio en Costos fijos totales

ni i
unidades (Precio de venta - costo

variable total)

Punto de equilibrio Precio de venta x punto
monetario — de equilibrio en
unidades

Realiza el calculo:

Punto de equilibrio en
unidades

— 10 ]

Punto de equilibrio

moneraro | — | 200,000 |

Recuerda: El punto de equilibrio te ayuda a
- conocer cuantas unidades o servicios debés
vender para que podas recuperar tu inversion.



Actividad #9

Determine cuales son los pasivos y activos de su negocio.
Solamente, debes mencionar cuales serian los activos y
pasivos, No es necesario poner el valor monetario de los
MisMos.

Activos Pasivos

Establecimiento . Impuestos

. Marchamo
Suministros de .

cocina :

. Salario de nuestros

Guarda de @  empleados
seguridad . Pagar el terreno

. donde se construira

La compra de el restaurante
ingredientes y

alimentos

Vehiculo para
transportarme

Ejemplos de activos: Terrenos, equipo de oficing,
cuentas por cobrar, vehiculos y patentes.

Ejemplos de pasivos. Deudas a corto y largo plazo,
salarios, inventario y cuentas por pagar.
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Actividad #10

Investigue cuantos productos o servicios existen en el
mercado iguales al que mi emprendimiento ofrece.

Hay entre 1,120 restaurantes en el mercado
costarricense

La competencia fomenta
la actividad empresarial y
la eficiencia, da al

consumidor mas donde
elegir y contribuye a
bajar los precios y
mejorar la calidad.
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Actividad #11

Determine cual es la importancia de cumplir con las
obligaciones tributarias y como se debe liquidar una
empresa.

Importancia de las obligaciones tributarias:

Las obligaciones tributarias son importantes
porque garantiza la legalidad y transparencia de
las empresas, contribuye a la estabilidad
financiera, evita sanciones y riesgos, y contribuye
al bienestar social.

.Como se liquida una empresa?

_La liquidacién de una empresa es un proceso que se lleva a cabo cuando se

cierra un negocio. No solo implica cesar la actividad comercial, sino que es un
proceso complejo en el que se deben cumplir ciertos requisitos. La liquidacion es
la venta de los activos de una empresa en quiebra o concurso de acreedores, con
el objetivo de pagar a los acreedores con lo obtenido de la venta.
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Guia para planear Yo Emprendo

¢Cual es el tema que nos
interesa?
(Problema y descripcion)

¢Por qué es importante
este tema?
(Justificacion)

¢Para quiénes lo vamos
a hacer?
(Publico meta)

¢Para qué es la actividad?
(Objetivo)

Para brindarles a las
personas la
oportunidad de
probar comidas
tipicas de cada parte
del mundo.

¢ Qué necesitamos?
(Recursos y materiales)

Personas que estén
bien capacitadas para
este trabajo, un lugar

de trabajo, ingredientes
y materiales para
realizar los platillos.

Darles a nuestros clientes una experiencia
Unica al probar muestras comidas.

Porque asi muchas personas conoceran las gastronomia
de diferentes partes del mundo en un solo lugar

Para el publico en general sin
importar quiénes sean.

¢Qué vamos a hacer?
(Actividades)

¢Qué queremos lograr?
(Metas y Resultados)

Investigar mas sobre
la gastronomia de
diferentes paisesy
ponerla en practica

para darles una

experiencia buena a
nuestros clientes

Lograr que nuestros
clientes se lleven una
buena imagen de
nuestro restaurante
y asi ser reconocidos
por muchisimas
personas

¢ Quién lo hace?
(Responsables)

¢Cuando lo vamos a
hacer?
(Cronograma)

Primero realizaremos el
planteamiento del negocio,
luego realizaremos
publicidad para dar a
conocer el nuevo negocio,
se hara el analisis
financiero, para saber
cuanta inversién
tendriamos que hacer para
dar inicio a este

Lo llevaremos acabo
con nuestro gerente
general y parte
administrativa
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