




Mi restaurante se enfocará en ofrecer comida saludable y sostenible, utilizando ingredientes locales y demás. El menú incluirá opciones para diversas dietas (veganas, vegetarianas, sin gluten) este enfoque traerá empleados que se preocupen por su salud y el medio ambiente y así el restaurante será un restaurante sostenible y con buenas reseñas 



Promover una experiencia culinaria excepcional y nos dedicaremos a crear un ambiente acogedor

Ser reconocidos como un referente en el mundo de la gastronomía por nuestra experiencia culinaria 

Gerente 

Supervisor 

Chef

Catador

Enólogo 

Jefe de sala

Camarero



Promoveremos el bienestar de las personas y las comunidades involucradas en el cadena de suministros de alimentos, desde los productos hasta los consumidores 

minimizaremos el consumo negativo de la industria alimentaria en el medio ambiente, utilizando productos naturales, agricultura sostenible, pesca responsable y demás 

Apoyar la comunidad y el entorno de los negocios gastronómicos también asegurar la viabilidad y rentabilidad utilizando métodos como gestión eficiente de recursos, diversificación de ingresos, relaciones con proveedores etc



-Proveedores 

-Inversiones

-Socios

-Algún otro

-Producción 

-Marketing 

-Diseño

-Ofrecer precios accesibles 

-Propuestas culinarias excepcionales 

-Buen servicio al cliente 

-Buena presentación del local 

-Venta presencial 

-Venta a través de página web 

-Hombres, mujeres, otros


-Niños, adultos, abuelos 

-Preferencias y gustos 

-Oficina

-Bodega

-Redes sociales 

-Página web

-Página web

-Instagram

-Página web

-Local

-Impuestos

-Costos Publicidad 

-Sueldos 

-Venta presencial 

-Venta por internet 



-La calidad en la comida 

-Ambiente y decoración 

-Accesibilidad en precios 

-Gastos innecesarios en productos 

-Problemas con el personal 

-Marketing 

-Colaboraciones locales

-Sostenibilidad 

-Delivery

-Competencia intensa 

-Condiciones económicas 



Descubre el placer de comer



Marketing 80.000

Agua 50.000

Luz 50.000

Licencia 35.000

Sueldos 200.000

Seguros 40.000

Alquiler 2.000.000

Tomate 890 kilo

Papa 670 kilo

Cebolla 800 kilo

Repollo 500 unidad

Culantro 120 rollo

Brócoli 400

Zanahoria 950

2.455.000

4.330

2.459.330



1

2.459.330



Vehículo 

equipo de oficina 

Terreno

Mobiliario 

Equipo de cocina

Licencia

Permisos

Marca 

Cuentas por cobrar

Inventario 

Cuentas por pagar 

Préstamos 

Impuestos 

Hipotecas 

Garantías 



En el sector de la gastronomía ya sean restaurantes o bar-restaurante se dan en todo el mundo entonces es casi imposible saber cuántos existen. En la zona culinaria hay una gran variedad de productos y tipos
Por lo general en el sector culinario se dan varios tipos ya sean elegantes, tradicionales o ya sean simples, se dan una gran variedad de estilos y comidas depende el lugar en donde cada persona decida o quiera ir, los restaurantes existen en todas partes del mundo ya sean países, provincias o regiones o ciudades no importa el lugar 



Cumplir con las obligaciones tributarias es esencial para una estabilidad financiera y sostenibilidad a largo plazo, y se permite a la empresa gestionar bien sus finanzas y tomar decisiones informadas 

Los socios o accionistas de la empresa deben de tomar la decisión formal de liquidar la empresa. Normalmente requiere una votación y una resolución formal 



Saber como crear un negocio y como manejarlo 

Por qué nos ayuda a entender varios aspectos que son necesarios 

Para toda clase de persona que desee aprender 

Para darnos información con respecto al tema 

Recrear varias preguntas del trabajo para las demás personas

Lograr un aprendizaje más desarrollado y mucho más profundo acerca de los distintos temas 

Tecnología, internet, información etc 

Tiempo libre, en clases o incluso fines de semana

MEP



En este trabajo aprendí varios aspectos y temas que anteriormente desconocía y ahora que logré terminarlo tengo bastante información que antes no sabía, como por ejemplo cómo generar un negocio, como administrador una empresa y varios datos con respecto a ser independiente.
Espero que varias personas que hayan logrado terminar este trabajo utilicen la información que requirieron y la sepan utilizar en su vida cotidiana al que yo 




