




La idea de negocio es crear un restaurante que proponga

nuevas experiencias grastronomicas, ofrecer productos 

originales y tener un ambiente agradable donde los

clientes puedan disfrutar.



satisfacer las necesidades gastronómicas de nuestros

clientes ofreciendo alimentos y servicios de la mas alta calidad 

donde se sobrepasen las expectativa de nuestros clientes. 

Ser reconocidos entre los mejores restaurante a nivel local y

nacional por nuestra oferta gastronómica, ambienta y intención

    Propietario

Chef

Gerente

Jefe de 
meseros

Sous,chef

En cargado
de caja

Mesero



se tendrá en cuenta la salud y el viene estar de los clientes atraves

opciones saludables en el menú, contado con diferentes y variedades 

opciones de platos veganos, libre de de gluten y azucares, tomando

en cuenta las necesidades del cliente

Se elaboran los platos con productos locales o de temporada, es decir

segun el siclo natural de las estaciones del lugar donde se consumen.

se reducirán los residuos utilizaran productos de limpieza 

biodegradables, se capacitara el personal sobre el ahorro de energía

y cuido de agua 

Utilizar de efectiva los recursos y la energía.

adoptar innovaciones y tecnología para optimizar los procesos 

y brindar bienestar y seguridad a los trabajadores y clientes.  



Proveedores de
 ingredientes.

Proveedores de 
equipamiento.

comunidades locales.

Gerentes de tienda.

perentorios de
servicio.

venta de productos
de alimentación de 
cocina

Empleados
equipamiento de 
cocina
Terminales de
 productos

Productos sabrosos.

Una ubicación ida.

venta en sitio para
enviar en domicilio 

Redes sociales.

En persona

atención al cliente

En sitio.
Envió a domicilio
para llevar

Particulares.

Empresa

Asociaciones.

Ingredientes y materias primas
Gastos administrativos clásicos 
Salarios y cotizaciones.

Venta de productos de alimentarios
cocinados
Tarificación ala carta o en menú



Buena ubicación 

Servicio de alta cliente

un menú variado para todos los gustos 

Ambiente cómodo

Personal inexperto

Ausencia de una estrategia de marketing
digital

Dificultada de aparcamiento para los
 clientes

Aumento del turismo

Mayo concitación sobre el bienestar
animal, lo que podría generar demanda por
por opciones veganas o vegetarianas

Apertura de competidores en la zona 

Aumento en el costo de los ingredientes
y productos para el restaurante

Cambios de preferencias y gustos de los
consumidores

Perdidas de empleados



El ALTO

Restaurante
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Alquiler:16,000

Electricidad:60.000

Agua:50.000

Salarios fijos:100:000

Impuestos:30:000

publicidad:25,000

suministro de limpieza:18,000

Mantenimiento:40,000

Materia prima:25,000

suministro de cocina:240,000

23,000



-0.64

-12.800



Mobiliario

Efectivo 

Cuenta por cobrar

Mercaderia

Edificio 

Terreno

Equipo de oficina

vehículos

Cuenta por cobrar

Documento por cobrar

Hipoteca por pagar

Deudas 

Salarios 

Inventario



Existe una gran de variedades de servicio culinarios y restaurantes

en el mercado, empresas del restaurante que se enfocan en distintas 

arreas gastronómicas.



Podemos ayudar con el fortalecimiento de la economía de nuestro

Paiz, la prevención de sanciones o multas por parte de la autoridad.

La empresa debe de cobrar los créditos pendientes frente a terceros 

la empresa realizara los pagos de sus deudas pendientes, compañía

los vienes o activos de los que sea propietaria.



Desarrollo de servicio de restaurante

conocer como forman estas empresas

clientes potenciales.

Conoce como el 
desarrollo de los 
restaurantes

Investigar el tema 
elegido

conocer como es la formación de 
distintas empresas 

materia de 
investigación, fuentes
de investigación 

Sábado 15 de junio

Aarón rivera E.



-Buscar información sobre las empresas que ofrecen servicio 

-investigar cuantos servicios tiene 

-Realizar lo necesario para lograr los objetivos 




