




Para empezar mi negocio se necesitan ingresos o dinero para poder alquilar un local, mi local se va a llamar " Panadería Aroma del Campo" 
Para yo poder montar mi local necesito dinero y este dinero lo puedo empezar a obtener vendiendo desde mi casa y dándome a conocer.
Una ves ya obtenido el dinero para mi local y pagados los alquileres debo pagar permisos municipales y pagos del uso del suelo ya que si algo se daña el seguro lo puede cubrir.
Mi Panadería tiene que ser bonita humilde pero reconocida espero poder hacer muchas ventas y que a todos les guste mi trabajo. 
   



Mi misión es darme a conocer y ser una buena emprendedora y que todos mis productos les gusten a 

mis clientes y a personas que aun no conocían mis productos.

(Los productos son pan ya que es una panadería.)  

Mi Panadería tiene que verse presentable y bonita, que atraiga miradas y buenos comentario,

comentarios positivos y de calidad tiene que verse todo limpio y ordenado. 

  Jefe de oficina

Repatidor

Vendedor

Servicio de limpieza

Panadero

Cajera

Mesero



Preocuparse por el bienestar y salud de nuestros trabajadores, asegurarnos de que nuestros trabajadores tengan un buen seguro y respetar los horarios de trabajo ya acordados y no explotarlos con trabajo de mas.  

Tener un buen aseo en el local, tener todo limpio y ordenado mantener los productos en buen estado poder venderlos y que a los clientes les guste y tengan gusto de poder volver a comprar  

Vender los productos a un buen precio no alteran los precios de ventas que ya están marcados en los productos mantener lo mas económico posible para los clientes y de ves en cuando poder hacer rebajas  



distribuidores
personas que tienden a colaborar juntos para sacara delante un negocio o marca requerida de esta panadería para llevar acabo el modelo de negocio 

Gestión efectiva del inventario
buena atención al cliente

Recursos que una compañía debe desplegar para hacer que el negocio funcione 

La propuesta de valor de nuestra Panadería se centra en ofrecer una experiencia completa y personalizada para nuestros clientes nuestra misión es convertirnos en el destino preferido es atraer clientes que les gusten nuestros productos los amantes del pan que buscan calidad, variedad y un buen servicio

Tratarlos bien educadamente y tratarlos con amabilidad y cordialidad  

Red de contactos
Redes sociales 
Anuncios de la empresa 
Bolsas de trabajo
Cámaras de comercios  

Herramienta publicitaria útil para alcanzar diversos objetos comerciales, desde incrementar el conocimiento de la marca hasta generar conversaciones adecuadas  con los clientes.

Composición detallada de todos los gastos asociados con la operación del negocio  

No solo puedo empezar vendiendo en mi local también puedo vender desde donde obtuve el dinero desde un inicio puedo seguir vendiendo en las partes mas cercanas d mi casa y seguir dándome a conocer  



Tener una buena comunicación laboral con los demás atenderlos con la mejor actitud y siempre transmitirles una energía positiva.
Podemos hacer buena publicidad en nuestras cuentas de Facebook eh Instagram para dar a conocer mejor nuestros productos y el local en si.
Nuestro trabajo debe ser humilde, bondadoso, creativo, amigable y sobre todo honesto. Debemos ser humildes en el sentido de no agredir a nadie y de ser amigables también hay que ser creativos para que a los clientes les gusten los que se les esta vendiendo y porque no contarles un chiste de ver en cuando.    

En un negoción siempre van haber debilidades unas nos pueden gustar y hay otras que no.
¿Y esto como sucede? 
Pues cuando hay debilidades financieras esto nos complica nuestro trabajo pero pueda que tenga solución.
Y las debilidades que nos pueden gustar son aquellas que a pesar de ser un poco complicadas nos da gusto saber que podemos soluciónalas con facilidad.   

Podemos lanzar nuevos productos " panes postres " para los clientes y atraer nuevas miradas y nuevas ventas y porque no también comentarios positivos. 
También podemos aceptar opiniones positivas y buenas para nuestro local que nos sea de bien.  

Existe gente que da problemas en nuestros negocios como insultos por no saber entender lo que ellos desean también existen desafíos y retos. 
Puedan que hallan fallos técnicos como explosiones, incendios, derrame de sustancias toxicas y desordenes técnicos.         



" El secreto de la Abuela "

" Tradicionalmente Dulces " 

Amarillo

Rojo

Verde 

Highlight

Highlight

Highlight

Panadería Aroma del Campo 



Luz $25.000

Agua $28.000

Materiales $28.000

Productos de limpieza $10.000

Productos de cocina $18.000

Salarios $15.000 

2.000 y 5.000

Carro $10.000

 Cocina $12.000
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390000000
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Tanto en mi Panadería como en cualquier otra hay casi los mismos productos que en la Panadería de La Super Pan en esta dicha Panadería hay bollos, dedos de pan, galletas, donas, pasteles entre otras cosas mas 

En otra Panadería como por ejemplo "Panadería y Repostería Dulces Emociones"  en esta Panadería hacen postres, donas, pañuelos rellenos, cachos de caramelo entre otras cosas mas 

Así como en mi Panadería otras Panaderías venden casi los mismos productos pero yo hablaría mas de la calidad que de lo que vendemos cada uno, que de lo se se ve en cada Panadería 

Los productos se van por la calidad bueno en realidad son las personas las que se dejan llevar por el pan, postre o dulce que es mejor que otros, las personas se dejan llevar por el sabor y los mejores precios por ejemplo. Una persona se va por el pan o postre mas delicioso y económico ellos buscan calidad a un muy buen precio.



Asegurarse que las empresas contribuyan de manera proporcional en la economía de mi Panadería  

Balancear la liquidación.
Un acuerdo de los socios de la empres.
Firma de la Escritura Publica de liquidación.
Cierre de la cuenta corriente de la compañía.
Baja de la compañía a efectos fiscales.   



Emprender 

Para emprender en un futuro 

Para interesados en el tema 

Vender pan, bolillos, donas, postres y dulces 

Crear un emprendimiento

Crear productos de buen gusto 

Herramientas 
Dinero 
Utensilios de cocina  

De lunes a viernes de 7:00AM a 8:PM

Los sábados de 7:00 AM a 5:00 PM

Pauleth Villarreal Gutiérrez 



Me funciono esta experiencia para tomar consejos, tips y motivaciones para en un futuro saber como llevar un negocio y que recursos debo tomar para poder montar mi propio local.

Me ayudo ha saber manejar mis gastos eh ingresos que debo tener para mi negocio ha fututo como lo debo de tener ordenado y limpio





