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Es importante que sepas lo siguiente:

Este documento lo puedes imprimir para completar
cada actividad asignada. Recuerda guiarte con cada
sesion, ahi tendras las herramientas y los recursos
necesarios para completar cada actividad.

También, podras completar cada actividad de manera
digital. Te recomendamos utilizar Adobe Acrobat, es
una herramienta gratuita donde puedes visualizar y
modificar documentos en formato PDF.

Cuando descargues el lector PDF en tu dispositivo
electronico, encontraras una barra similar a la
siguiente:

1.En la barra de herramientas debes
seleccionar la caja de texto.

2.La opcidn que mejor te servira para
completar cada actividad es “Escribir
texto”.

3.Cuando seleccionas “Escribir texto”, das

e YElIN N8

click en cada actividad donde desees

completar el ejercicio.
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Actividad #1

Defina la idea de negocio.

-Consiste en un restaurante llamado "Mitos y Sabores”
ubicado en () que estara tematizado en la antigua
mitologia Grecia, tendra una decoracion que ara que
los clientes se transporten a la antigua gracia, un
ambiente y musica acogedora y mistica con una
iluminacion suave y calida, tendra un menu que esté
inspirado en la gastronomia de la antigua Grecia, con
platos que llevan nombres de dioses, héroes, seres o
lugares mitoldgicos, incluye ingredientes y recetas que
se asemejen a los que se utilizarian en la época, como
aceitunas, queso feta, miel, pescado fresco y hierbas
mediterraneas y una carta de vinos que destaque las
variedades de vino griego.

Recuerda: La idea
puede tratarse sobre
un producto o servicio.



Actividad #2

Determine la mision y vision de su emprendimiento.

En nuestro restaurante, nos dedicamos a ofrecer una experiencia culinaria Unica
inspirada en la antigua mitologia griega. Nos esforzamos por combinar ingredientes

Trescos y tecnicas culinarias innovadoras con la rica herencia gastronomica de Grecia,

Vision:
: q | orincioal desti o "

preserva la antigua mitologia griega a través de la excelencia en el
servicio y la calidad culinaria.

Establezca su estructura organizacional. En cada
recuadro, coloque la gerencia o puesto que crea
necesario para su tipo de negocio.

Gerente General

Departamento Departamento Departament
de Administrativo ode

Operaciones y Financiero Marketing y
Ventas

Departamento Departamento

de Chef de Seguridad y
Mantenimiento Ejecutivo Cumplimiento
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Actividad #3

Defina cdémo su emprendimiento va a cumplir con
los tres pilares de desarrollo sostenible empresarial
(social, ambiental y econémico).

- Etica Laboral: Proporcionar condiciones laborales justas y seguras para los
empleados, incluyendo salarios competitivos, beneficios y oportunidades de
desarrollo profesional.

- Diversidad e Inclusién: Fomentar un ambiente de trabajo inclusivo que celebre la
diversidad de género, etnia, religion y orientacion sexual entre sus empleados.

Sostenibilidad ambiental:

-Conservacion de Energia: Utilizar equipos energéticamente eficientes en la cocina 'y
en otras areas del restaurante, asi como instalar iluminacién LED y sistemas de
calefaccion y refrigeracion eficientes.

-Menu Sostenible: Ofrecer opciones de menu que sean sostenibles, como platos
vegetarianos o veganos, y utilizar métodos de cocina que minimicen el desperdicio de
alimentos.

-Innovacioén y Diversificacion: Explorar nuevas oportunidades de negocio, como
servicios de catering, delivery o eventos especiales, para diversificar las fuentes de
ingresos y adaptarse a las demandas cambiantes del mercado.

-Marketing Estratégico: Desarrollar estrategias de marketing efectivas para atraer

nuevos clientes y mantener la fidelidad de los existentes, utilizando canales digitales y
promociones que resalten los valores sostenibles del restaurante.

Recuerda hacer uso

de los objetivos de
desarrollo sostenible




Actividad #4

Complete el Modelo de Negocios Canvas.

Actividades
clave

Propuesta
de valor

Relacién conf Segmento
el cliente de clientes

Proveedores
de alimentos
y bebidas,
personal
culinarioy de
servicio,
clientes,
comunidad
local,
inversores o
socios
financieros,
asesores
profesionales
y autoridades
reguladoras

preparacion y servicio
de alimentos, atencid
al cliente, gestién de
inventarios,
administracién del
personal,
mantenimiento y
limpieza, gestion
financiera, marketing
cumplimiento
normativo.

Recursos
clave

Decoraciony
Ambiente, Menu
y Cocina,
Material
Educativoy
Culturaly
Marketing y
Relaciones
Publicas

Estrucutra de costos

Esta estructura de costos proporciona una vision integral de
los gastos asociados con la operacidn de un restaurante
tematico de mitologia griega, cubriendo tanto los gastos

Nuestro restaurante
se distingue por
ofrecer una
experiencia
culinaria auténtica
emocionante
inspirada en la
antigua mitologia
griega. Desde
nuestro exquisito
menu que fusiona
ingredientes fresco
y técnicas modernas
con sabores
tradicionales
griegos, hasta un
ambiente acogedor
que transporta a
nuestros
comensales a una
era legendaria, cada
visita es una
aventura
gastrondmica y
cultural Unica.

Mantener una
comunicacion

Mi restaurante
esta abierto

abiertay
transparente.
Resolver
cualquier
problema o
duda de manera
rapiday
efectiva.

para todo tipo
de publico, nifio,
adulto mayores,
adultos.

-Local del
Restaurante:
Ubicacion fisica donde
los clientes pueden
experimentar la comidg
y el ambiente del
restaurante.

-Eventos y Catering:
Participacion en eventg
locales y servicios de
catering para aumental
la visibilidad y atraer
nuevos clientes.

Fuentes de ingresos

Ventas de Comida y Bebida, Eventos
Corporativos, Eventos Especiales y Experiencias,

Alquiler de Salones Privados y Servicios
Adicionales.

recurrentes como los costos que pueden variar
dependiendo del nivel de actividad y las decisiones
operativas del restaurante.

Recuerda: En la presentacion “Modelo de
- negocio” puedes encontrar la informacion
necesaria para completar esta actividad.



Actividad #5

Complete la siguiente matriz FODA:

(5\ Fortalezas Debilidades ’3}

-Concepto Unico: El tema de la mitologia
griega proporciona una experiencia

diferenciada y atractiva para los clientes.
-Calidad de la Comida: Platos auténticos

de alta calidad basados en la cocina griega

-Ambiente y Decoracién: Un ambiente
bien disefiado y decorado que transporta
a los clientes a la antigua Grecia.

-Ubicacidn Estratégica: Situado en un ares

de alta afluencia turistica o en un
vecindario popular.

-Servicio al Cliente: Personal bien
entrenado que ofrece un excelente
servicio al cliente.

-Expansion del Mercado: Posibilidad de ak
nuevos locales en otros lugares.
-Marketing Digital: Uso de redes sociales
marketing digital para atraer a una audien
mas amplia.

-Eventos Tematicos: Organizar eventos
especiales y noches tematicas para atraer
diferentes segmentos de clientes.
-Colaboraciones: Asociaciones con museo!
escuelas y organizaciones culturales para
eventos y promociones conjuntas.
-Delivery y Takeaway: Expansién de
servicios de entrega y para llevar para cap
a clientes que prefieren comer en casa.

Oportunidades

-Costos Elevados: Altos costos de
operacion, especialmente en términos de
ingredientes y personal.

-Dependencia del Tema: El atractivo del
restaurante puede estar demasiado ligado
a la tematica, limitando su capacidad para
atraer a un publico mas amplio.
-Variedad del Menui: Mend limitado a la
cocina griega, lo que puede no atraer a
todos los gustos.

-Estacionalidad: Dependencia de turistas
eventos estacionales puede resultar en
fluctuaciones en el flujo de clientes.

-Competencia: Aumento de la
competencia de otros restaurantes
tematicos y de cocina internaciona
-Cambios en las Preferencias del
Consumidor: Cambio en las
tendencias gastrondmicas y en las
preferencias de los clientes.
-Factores Econdmicos: Recesiones
econdmicas que reducen el gasto
en restaurantes y ocio.

Amenazas

- Recuerda: En la presentacion “Qué me

diferencia” puedes encontrar la informacion
necesaria para completar esta actividad.
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Actividad #6

Elabore un logo, slogan y disehe su marca empresarial.

El logo de mi
primer
emprendimiento

"Viaja a la antigua Grecia a

Slogan través de nuestros
sabores."

Colores

principales de mi

marca

empresarial

Puedes dibujar el
logo o hacerlo de
forma digital.
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Actividad #7

Establezca sus costos fijos, costos variables y con ello el
precio de su producto o servicio. Debe colocar el valor
monetario de cada costo (fijo y variable).

Mis costos fijos

Alquiler o Hipoteca

Servicios Publicos

Salarios y Beneficios del
Personal

Seguros

Mantenimiento y Reparaciones

Marketing

Gastos Administrativos

Mis costos variables

. Costo de Alimentos y Bebidas

Costo de Mercancias Vendidas
‘ Costo de Mano de Obra Adicional

Comisiones de Delivery

Limpieza y Mantenimiento
Adicionales

Gastos de Energia

‘ Costos de Eventos y
Promociones Especiales

El precio de venta de mi
producto / servicio es de:

Q[ 100.000

Recuerde que los costos
variables son unitarios.



Actividad #8

Determine el punto de equilibrio de su emprendimiento.

Te recordamos la formula del punto de equilibrio en
unidades y monetario (colones):

Punto de equilibrio en Costos fijos totales

unidades (Precio de venta - costo

variable total)

Punto de equilibrio Precio de venta x punto
monetario — de equilibrio en
unidades

Realiza el calculo:

Punto de equilibrio en
unidades

== [2.000 unidades)

Punto de equilibrio

monearo | — (L 3.720.000 )

Recuerda: El punto de equilibrio te ayuda a
- conocer cuantas unidades o servicios debés
vender para que podas recuperar tu inversion.
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Actividad #9

Determine cuales son los pasivos y activos de su negocio.
Solamente, debes mencionar cuales serian los activos y
pasivos, Nno es necesario poner el valor monetario de los
mMismos.

Activos Pasivos

Efectivo y Equivalentes de

Efectivo Cuentas por Pagar

Obligaciones Financieras a
Corto Plazo

Inventarios

Cuentas por Cobrar Impuestos por Pagar

Obligaciones Financieras a

Propiedades 0 FlER®

Instalaciones Arrendamientos Financieros

Equipos

Activos Intangibles

Ejemplos de activos: Terrenos, equipo de oficina,
cuentas por cobrar, vehiculos y patentes.

D
Ejemplos de pasivos: Deudas a corto y largo plazo,
salarios, inventario y cuentas por pagar.
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Actividad #10

Investigue cuantos productos o servicios existen en el
mercado iguales al que mi emprendimiento ofrece.

Existen muchos restaurantes de diferentes tematicas
alrededor del mundo, pero, se hizo una investigacion al
respecto y no se encontrd ningun establecimiento igual.

La competencia fomenta
la actividad empresarial y
la eficiencia, da al

consumidor mas donde
elegir y contribuye a
bajar los precios y
mejorar la calidad.
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Actividad #11

Determine cual es la importancia de cumplir con las

obligaciones tributarias y como se debe liquidar una
empresa.

Importancia de las obligaciones tributarias:
Legalidad y Cumplimiento Normativo:
e Cumplir con las obligaciones fiscales asegura que la empresa opere dentro del marco
legal establecido por las autoridades fiscales y evita sanciones legales y multas por
evasion fiscal.

Responsabilidad Social 'y Etica:

e Pagar impuestos contribuye al desarrollo y funcionamiento de servicios publicos
esenciales;-como-educacién;salud;-infraestructura-y-seguridad-publica-

Reputacion y Confianza:
e Mantener una buena reputaciéon como contribuyente responsable puede mejorar la

imagen publica de la empresa y generar confianza entre los clientes, proveedores'y
otras partes interesadas.

cComo se liquida una empresa?

Notificacidn y Registro: Informar a las autoridades y registrar la liquidacion en el registro
mercantil.

Inventario y Valoracion de Activos: Evaluar y valorar activos relacionados con la tematica
griega, como decoraciones y mobiliario tematico.

Pago de Obligaciones Financieras: Liquidar deudas pendientes,.incluyendo.impuestos, pagos
a proveedores y salarios.

Venta de Activos: Vender activos no esenciales, asegurandose de obtener el mejor valor
posible.

Cancelacion de Contratos y Acuerdos: Terminar contratos de arrendamiento y servicios,
cumpliendo con las clausulas de terminacién.

Liquidacion de Personal: Gestionar la liquidacion del personal segln las leyes laborales.
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Guia para planear Yo Emprendo

¢Cual es el tema que nos

interesa?

(Problema y descripcion)

¢Por qué es importante
este tema?
(Justificacion)

¢Para quiénes lo vamos
a hacer?
(Publico meta)

¢Para qué es la actividad?

(Objetivo)

Para tener una interesante
alimentacién fuera del hogar
y oportunidades sociales,
nuestro restaurante tiene
una gran variedad
gastrondmica enfocada en la
antigua mitologia Grecia
permitiendo a las personas
explorar diferente sabores y
comidas.

. Qué necesitamos?
(Recursos y materiales)

Decoracion y Ambiente,
Vajilla y Utensilios, Menu y
Cocina, Personal y
Vestimenta, Marketing y
Promocidn, Tecnologia 'y
Servicios.

Nuestro negocio satisface a los clientes dandolos una gran
variedad de alimentos, uno de nuestros problemas mas grandes

seria la competencia de otros locales.

Porque es un problema muy impdrtate, ya que de poner el
restaurante en un lugar con mas negacidon abarca lo posibilidad

de que la gente no quiera ir.

Nuestro negocio es para todo tipo de publico, los nifios tendran
un menu exclusivo, los adultos, adolescentes y mas tendran
comidas normales, pero también vegetarianas y vegana.

:Qué vamos a hacer?
(Actividades)

Un restaurante llamado
"Mitos y Sabores” ubicado
en () que estard tematizado
en la antigua mitologia
Grecia, tendra una
decoracién que ara que los
clientes se transporten ala
antigua gracia, un ambiente
y musica acogedora

¢Cuando lo vamos a
hacer?
(Cronograma)

Paso 1: Planificacion Inicial
(Meses 1-2)

Paso 2: Planificacidn y Disefio
(Meses 3-4)

Paso 3: Preparacion y
Ejecucion (Meses 5-8)

Paso 4: Apertura y Operacion
(Meses 9 en adelante)

:Qué queremos lograr?

(Metas y Resultados)

Ser un Restaurante

mundialmente conocido

.Quién lo hace?
(Responsables)

Cada uno de estos
profesionales y equipos
desempenfa un papel crucial
en diferentes etapas del
proceso de creacion y
operacién del restaurante
tematizado en la mitologia
griega.
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