




Crear un restaurante de comida rápida que ofrezca una variedad de opciones deliciosas

y asequibles para satisfacer las necesidades de los clientes que buscan una comida

rápida sabrosa.

Nos enfocaremos en la calidad de los ingredientes, la rapidez en el servicio y la 

comodidad para nuestros clientes. Nuestro menú incluirá una selección diversa 

de platos, desde hamburguesas gourmet y sándwiches hasta ensaladas frescas

y opciones vegetarianas, todo preparado con ingredientes frescos y de alta calidad.



C.E.O

Nuestra misión es proporcionar a nuestros clientes una experiencia culinaria rápida,

deliciosa y reconfortante, ofreciendo opciones de comida de alta calidad a precios

accesibles.

Buscamos convertirnos en la cadena líder de restaurantes de comida rápida reconocida  por ofrecer 

una experiencia gastronómica excepcional que combine la conveniencia de la 

comida rápida con la calidad y frescura de los ingredientes.
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Director de 
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humanos



El restaurante proporcionará oportunidades de empleo en la comunidad local,

contribuyendo así al desarrollo económico y reduciendo la tasa de desempleo.

Se promoverá un ambiente de trabajo inclusivo y diverso, ofreciendo igualdad de

oportunidades para todos los empleados.

Implementar prácticas de gestión de residuos eficientes, como el reciclaje de 

materiales y la reducción del uso de plásticos de un solo uso.

Utilizar tecnologías y equipos energéticamente eficientes en la operación del 

restaurante, como luces LED y electrodomésticos de bajo consumo.

Asegurar que el restaurante sea financieramente viable a largo plazo, generando

ingresossuficientes para cubrir los costos operativos y proporcionar un retorno de

inversión a los inversores.

Buscar un crecimiento gradual y sostenible, evitando la expansión rápida

que pueda comprometer la calidad y la integridad del negocio.
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Ambiente 
agradable

Atención 
personalizada con
el cliente.

Responder las
necesidades del 
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Ofrecer comida rápida de calidad 
con ingredientes frescos 
y sabrosospara tener ventaja
 sobre la 
competencia

Ubicar el restaurante en un lugar
estratégico para atraer muchos
clientes.

Experiencia sobre el equipo

Dependencia hacia los
 proveedores

Competencia

El mantener los costos bajos
se puede complicar

La demanda hacia la comida 
rápida es alta, eso nos daría
ventaja en el mercado

Ofrecer alimentos más 
saludables, así satisfaciendo
más demandas

Innovación como entrega a 
domicilio, o sistema de pedidos
en línea

Crsis económica, algunos de 
los clientes pueden optar por 
no comprar comida fuera de 
casa

Las regulaciones
gubernamentales pueden
aumentar el costo de productos

La reputación en línea, una mala
reseña puede dañar la reputación
del restaurante



"Si tienes hambre, ve a Heavy's"

Rojo Amarillo Anaranjado



Alquier del local

Salario y beneficio de empleados

Equipo de mantenimiento

Marketing

Seguros

Servicios públicos

Costo de ingredientes

Costos de embalaje

Comisiones de entrega y 
servicio

Costos de venta

Gastos operativos variables

5000



8

40000



Deudas a Corto Plazo

Deudas a Largo Plazo

Cuentas por Pagar

Salarios y Beneficios Pendientes

Impuestos por Pagar

Activo Circulante

Equipo de Cocina y Mobiliario

Propiedad del Local

Buena Voluntad

Inversiones



Burger King
Mc Donalds
Restaurantes de comida rapida
Subway
La tejareña
La comelona



Todas las empresas están obligadas por ley a cumplir con las regulaciones

fiscales establecidas por las autoridades pertinentes, ya sean locales, estatales o.

nacionales. El incumplimiento de estas obligaciones puede resultar en sanciones

financieras.

La decisión de liquidar una empresa generalmente es tomada por los accionistas,

 los directivos o los acreedores cuando la empresa no puede continuar operando

de manera rentable o cuando se toma la decisión estratégica de cerrar el negocio.



La creación de un restaurante.

Porque hacer un restaurante me inspira, debido a que me 
gusta la cocina.

Para todos los consumidores de sanguches y
hamburguesas.

Para hacer un restaurante
exitoso, así obteniendo
experiencia y volviendome
famoso.

Cocinar, y vender comida
a los consumidores.

Ser reconocido a nivel
nacional como el mejor
restaurante de
hamburguesas de 
Costa Rica

Local
Ingredientes
Equipamiento adecuado
Buena reputación

Dándole buena atención
al cliente
Y manteniendo a los
empleados con buena 
paga.

CEO, Gerentes, 
Personal Administrativo.






