




Mi idea de negocio es hacer una pequeña cadena de cafeterías ya que me gusta todo lo relacionado con ello y la cocina.



Hacer que el negocio crezca y se haga mas conocido.

Tener un buen servicio y atención al cliente.

Dirigente

Administración.

Jefe de finanzas.

Marketing.

Empleados.



Tener buenos valores con los clientes, como: respeto, amabilidad, tolerancia...
Tener buen servicio a los clientes.

Reutilizar y Reciclar.
Utilizar materiales reciclados y tener nuestros deshechos donde corresponden.

Tener precios accesibles y promociones para nuestros clientes.



Proveedores de nuestros productos para la cocina y los alimentos.

Ventas de comidas para meriendas.
Marketing.
Promociones.

Marketing.
Productos de calidad.
Hacernos reconocidos.

Mantener buenos precios que vayan acuerdo con nuestras calidades de comidas y servicios.

Mantener siempre una atención al cliente buena, tanto en el local como en redes sociales.

Nuestros diferentes locales.
Redes sociales.
Correos electronicos.

Nuestra cantidad de clientes.

Costos fijos del local.
Salarios de empleados.
Costos del marketing.
Si se generan daños.

Nuestras ventas de comida.
Promociones.
Actividades a beneficio.



Nuestros clientes.
Buenos empleados.
Buena administración.
Nuestros productos de buena calidad.

La inflación.

Tener una encuesta de que es lo que más busca o deseen los clientes.
Tener gran variedad de comidas para nuestros clientes.
Realizar actividades para nuestros clientes.
Colaborar con otras empresas.

Perder clientes y/o empleados.
Que los precios aumenten.
Que las ganancias bajen.
Que sucedan daños tanto en la estructura del local como en los alimentos o utencilios.



"Take your coffee n´ relax" 



Alquileres de los locales (200.000).

Costos de luz y agua (100.000).

Salarios (400.000).

Marketing (100.000).

Mantenimiento o reparaciones (50.000).

Daños en productos (20.000).

10.000



4,375
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Alquiler.

Equipo de cocina.

Vehículos para transportar los productos.

Electricidad.

Salarios de todos los empleados.

Alimentos, verduras, frutas...



Existen ocho regiones cafeteras en Costa Rica, existen aprox. 30 mil productores de café.



Es vital para mantener la estabilidad económica y financiera del país.

Consiste en la extinción de tu negocio o empresa. Así la compañía saldara todas las deudas, cobrará los créditos y repartirá el patrimonio entre los socios.



Para nuestro clientes.

Nos interesa la alimentación, el precio alto de los ingredientes.

Porque si los precios de los ingredientes suben, nuestro producto no será accesible a los clientes.

Para tener productos de calidad a un precio bajo o más accesibles.

Contratar una distribuidora de productos de precios accesibles.

Tener buenos precios para ofrecer y atraer clientes.

Buscar una distribuidora.

Lo más pronto posible.

Mi equipo de trabajo y yo.



Esto me ha enseñado a crear una empresa bien hecha y aprendí mucho.





