




Vender comida sana o "Fitness" a las personas, mediante plataformas digitales

y con pedido a domicilio.



Concientizar a las personas de los efectos noscivos en la salud que la comida 

chatarra les provoca y hacer que tengan un estilo de vida más saludable. 

Encargado
de la caja

Vender comida sana a las personas para mejorar su salud y sus hábitos en forma

de comida para llevar.

Atención al
cliente

Gerente General/
Propietario

 Jefe de
 cocina

Cocineros Repartidor

Contabilidad

Steven Murillo
Tachado



Utilizar envases amigables con el medio ambiente como bolsasa de papel

o envases reutilizables para vender nuestros productos.

Tener el mínimo gasto energético posible, diseños inteligentes para

optimizar el espacio y los gastos contar con proveedores de confianza.  

Nuestro producto ayudará a la salud y bienestar de las personas. 



Tareas 100%
necesarias 
para poder
crear, 
desarrollar y
comercializar
el producto.

Personas,
materiales,
dinero, 
herramientas
y otos 
necesarios
para las 
actividades 
claves.

Atributo 
diferenciador
del producto.
¿Cómo
quiero 
venderlo?

Estrategias
para 
propiciar una
lealtad de 
los clientes
potenciales.

Medios a
utilizar para
hacer llegar
el producto
al consumidor
final.

Construcción
de grupos
con
características
similares
(deseos,
necesidades)
que podrán
satisfacer el
producto o
servicio.

A que se relacionarán los gastos. De dónde provendrán los ingresos.

Personas, 
grupos o 
instituciones
que 
fomentarán
parte de los
procesos de 
la empresa.



Comida que beneficia la salud
del consumidor. 

Alta accesibildad gracias al
pedido a domicilio.

Ahorro de tiempo al no tener que
cocinar.

Alta competencia.

Poco público objetivo.

Altos costos operativos.

Dependencia a la tecnología.

Expansión del mercado.

Integración tecnológica.

Hacer uso de la sostenibilidad
ambiental en forma de 
marketing.

Expansión geográfica.

Cambios en la regulación.

Problemas logísticos.

Incremento en costos.

Problemas de calidad.



Comer sano nunca fué tan fácil.

Blanco Verde



Electricidad  ₡30.000

Agua  ₡10.000

Arroz  ₡35.000

Frijoles  ₡22.000

Carne  ₡29.000

Pollo  ₡21.000

Lechuga  ₡14.500

  Tomate  ₡15.000

6500

Sueldos  ₡1.050.000



52455

8.07



Equipos de cocina

Vehículos de entrega

Marcas y patentes

Inventario

Cuentas por cobrar

Deudas a corto plazo

Deudas a largo plazo

Salarios

Impuestos

Seguros



1. Club Herbalife Turrialba Ingird y Pilo



Evita problemas legales y financieros, además refurza la sostenibilidad

y la reputación de la empresa, contribuyendo a un entorno económico

más justoy estable para mi emprendimiento.

Para liquidar una empresa hay que seguir una serie de pasos:

1. Nombrar un liquidador, 2. Ver el inventario de activos y pasivos

3. Vender los activos, 4. Pagar las deudas, 5. Cancelar todos los

contratos, 6.Presentar los documentos legales y 7. Cerrar las cuentas

bancarias asociadas a la empresa. De esta forma podemos liquidar un

emprendimiento de forma ordenada y según la ley.



Vender más y expandir

Para darnos a conocer y hacer que la empresa crezca

Personas que quieran llevar un estio de vida saludable

Para que más personas
conozcan la empresa y
sus productos.

Presentarnos a una feria 
regional como por ejemplo
la "Feria del Pejibaye" 
y dar muestras de nuestros
productos.

Darle publicidad a la
marca y hacer una 
clientela fiel.

Platos de nuestro menú,
Un toldo con el logo de
"GreenEats", Mesa,
Sillas, Platos y cucharas.

Empezar a planificar y
conseguir los permisos
necesarios alrededor de
1 mes antes de la 
feria.

 El equipo de marketing
junto con los asociados.




