




Mi idea de negocio es  Fabricar helados para los estudiantes y ciudadanos

De coopevega y sastifacerlos comis productos a todos los consumidores 

Los productos van aser sumamente Naturales y Artesanales para mis

Consumidores Mis Productos van aser preparados por mi mismo para

Así ser vendidos a mis consumidores Los Productos no tendrán ningún 

Tipo de Químico ya que mis productos van a ser preparados con

Puras Frutas Del campo



Administrador 

Heladero Guarda

Conserge

La Misión de mis productos de  DULZURA HELADA Refrescar y 

A mis consumidores y al mismo tiempo contribuir a la sostenibilidad 

Quiero lograr  montar una Heladería para mis consumidores a Nivel 

Nacional 

Conserge

Heladero



La sostenibilidad social es la capacidad de una empresa de 

Satisfacer las Nesesidades actuales sin perjudicar a los futuros

Generaciónes

Se centra en la interacción  responsable de las empresas con el 

Medio Ambiente implica la adopción de prácticas que reduzcan

El in pacto Negativo en el ecosistema

Es la forma de satisfacer las Nesesidades  de los con sumidores

O consumidoras o con comdumidoras sin comprometer a las  

Futuras generaciones



Mama

Papa

Tia

Hermanos

Helados
Empacado
Ventas

Batidoras
Congelad-
Dores
Mantecad-
ores

El
Prosupue
Esto para
Mi
Heladería
Es de es
De un
1. 000.000

Hay que
Tener una
Relacion
Positiva
Para que
El cliente
Se sienta
Comodo

Tener mi
Propia
Pagina
De Uver
De entrega

Voy  A
Mejorar
El
Servicio
Al cliente
Y
Construir
Nuevos
Sabore

Estructura donde se organizaran
Los gastos de mi compañía 

La venta de helados



Son vistas como todas
Aquellas acciones que
Una organización forma
Efectiva para sastifacer
Las Nesesidades de los
Clientes 

Una vez que los gerentes
Lograron identificar
Fortalezas qué mantienen
Nivel interno se hace
Nesesaria igualmente
Tomar encuesta los
Factores internos

Estas son todas aquellas
Iniciativas que no
Funcionan dentro de la
Empresa como es
Debido la
Identificación de estas
Debilidades 

Son aspectos  No tan
Positivos que dificultan
La capacidad de la empresa
Para entender



Azul Rojo

DULZURA HELADA 

Refresca tu calor

Blanco



Aspecotos Monto

Electrisidad

Maquinaria

Agua

Herramientas

Pagos 

Total

20.000

50. 000

10.000

10.000

20.000

110. 000

110.000



Costos Fijos
Precio-Costo variable

10000



Servicios públicos 

Salarios

Invertario

Prestamo

Cuentas por pagar

Proveedores 

Impuestos

Cuenta bancaria 

Helados

Polisa

Los ahorros 

Los clientes 

El equipo de trabajo 

Los deudores



Pedido, control y almacenamiento

Control De calida

Distribución y logística

Garantizar tener el producto indicado en el momento oportuno 

Para poder Suplir las Nesesidades Del Consumidor Determinar 

Las cantidades de pedido a utilizar y el punto de reorden

Evaluar a los oros Prosesos Herramientas, Personas. ETC

Determinar  si están cumpliendo sus funciones de la manera

Correcta o se debe hacer ajustes a cambios mayores



Garantizar que cada individuo y empresa contribuyen

De manera proporcionala su capacidad  Económica 

Son los pagos o prestaciones qué se pagan al estado para

Satisfacer las Nesesidades De todos los ciudadanos 

Directo

Indirecto



Dixon Sibaja Gonzalez

Elaborar helados
Artesanales.

Vender Helados
Artesanales.

Diversificar los
Sabores de los
helados artesanales

Congelador
Bolsas
Heladeros
Stiker
Presupuesto 
Licuadora
Materias primas,

-_-

Coopevega es una comunidad ubicada en las llanuras de San 
Carlos,  con un clima tropical muy húmedo,  caluroso durante 
todo el año.  DULZURA HELADA es una opción refrescante de 
helados Artesanales para el consumidor 7

Debido al calor que ase en mi comunidad 
Coopevega es importante darle ala población la 
pocibilidad de refrescarse, DULZURA HELADA

Para la población de todas las edades

Fabricación y
Distribución
En la comunidad
De coopevega
Estenderse con
La venta de
Helados en todo
El pais
Mejoramiento de la
Calidad

Junio. Compra de producto y materias primas
Elaboración de Helados y provarlos para saber
El sabor venta en la comunidad

Julio Distribución y venta de casa en casa y
Colegio

Para todo tipo de edades ya que
Los ingredientes van aser
De Frutas de temporada



Recordar la compra de materias primas, Azúcar, Bolsas,
Esencias de vainilla la elaboración  Escojer Frutas adecuadas 

Voy aser muestras  de todos los sabores en los Helados

Que voy a elaborar para saber el gusto y saber cuales son  

Sus actos   para la venta  voy aser una preventa en el colegio
Para conoser la opinión de mis compañeros sobre el gusto  

Que tienen mis helados, la primera venta será entre mis

Mis vecinos. 




