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[bookmark: _Toc164983558]Antecedentes de la idea de negocios: 
Ell ceviche es un plato tradicional de la cocina latinoamericana, especialmente popular en países como Perú, Ecuador, México y Colombia. Se caracteriza por estar compuesto principalmente de pescado crudo marinado en jugo de limón o algún otro cítrico, aderezado con especias y acompañado de vegetales frescos como cebolla, tomate y cilantro.
La sandía, por otro lado, es una fruta tropical conocida por su sabor dulce y refrescante, así como por su alto contenido de agua y nutrientes. A lo largo de los años, chefs y cocineros han experimentado con la sandía en diversas recetas, desde ensaladas hasta postres, aprovechando su versatilidad y su capacidad para complementar una amplia gama de sabores.
La combinación del ceviche, con su perfil ácido y salado, y la sandía, con su dulzura y textura crujiente, surge como una innovación culinaria que ofrece una experiencia gastronómica única y refrescante.

[bookmark: _Toc164983559]Descripción del Ceviche de Sandía:
El ceviche de sandía es una variante creativa y refrescante del ceviche tradicional, donde se sustituye el pescado por trozos de sandía fresca. Los ingredientes principales suelen incluir sandía cortada en cubos, jugo de limón o lima, cebolla morada finamente picada, cilantro fresco, chile (opcional) y sal.
El proceso de preparación es similar al del ceviche convencional: los trozos de sandía se marinan en el jugo de limón o lima junto con la cebolla y el cilantro, permitiendo que los sabores se mezclen y se desarrollen. El resultado es un plato que combina la acidez cítrica del marinado con la dulzura refrescante de la sandía, creando un equilibrio de sabores y texturas que sorprende y deleita al paladar. El ceviche de sandía es una opción ideal para aquellos que buscan una alternativa ligera y vegetariana al ceviche tradicional, así como para aquellos que desean explorar nuevas combinaciones de sabores en la cocina. Su presentación colorida y su sabor refrescante lo convierten en una opción popular para servir en eventos sociales, reuniones al aire libre o como un plato único y saludable en cualquier ocasión.

[bookmark: _Toc164983560]JUSTIFICACIÓN DE LA IDEA DE NEGOCIO:

En el contexto actual del mercado gastronómico, caracterizado por una creciente demanda de alternativas alimenticias que promuevan la salud y el bienestar, surge la propuesta de un producto innovador: el ceviche de sandía. Este plato, que reemplaza los tradicionales ingredientes marinos por la refrescante sandía, no solo ofrece una solución creativa a las limitaciones culinarias impuestas por alergias o preferencias dietéticas, sino que también responde a la necesidad de opciones gastronómicas adecuadas para climas cálidos y apoya la economía local mediante la adquisición de materias primas de proveedores regionales y locales.
El mercado actual muestra una tendencia hacia la inclusión de dietas especializadas, donde las restricciones alimentarias, ya sean por alergias o elecciones éticas, limitan las opciones disponibles para los consumidores. Además, en zonas de altas temperaturas, se busca comida que contribuya a la hidratación y alivio del calor, sin sacrificar el sabor ni la calidad.
El ceviche de sandía es un plato que atiende estas demandas específicas. Al utilizar sandía fresca, se logra un equilibrio entre la hidratación y la satisfacción gastronómica, proporcionando una experiencia culinaria novedosa y agradable al paladar. La preparación sigue la técnica tradicional del ceviche, pero con un giro que lo hace accesible incluso para aquellos con restricciones alimentarias.
Este producto no solo satisface la necesidad de diversidad en la oferta gastronómica, sino que también ofrece una alternativa saludable y refrescante, ideal para consumir en climas cálidos. Además, al ser una opción viable para personas con alergias a los mariscos, se amplía el alcance del mercado potencial.
El ceviche de sandía contribuye al bienestar social al promover un estilo de vida saludable y al ser una opción inclusiva para diversas dietas. La colaboración con proveedores locales para la adquisición de sandías y otros ingredientes fomenta el desarrollo económico de la comunidad, generando un impacto positivo en la cadena de valor regional·
En conclusión, el ceviche de sandía representa una propuesta de valor significativa en el mercado gastronómico, alineada con las tendencias de consumo actuales y con un efecto beneficioso tanto para los consumidores como para la comunidad local. Su implementación no solo es viable sino que promete ser un diferenciador en la industria de alimentos saludables.

[bookmark: _Toc164983561]OBJETIVOS GENERAL DE LA EMPRESA. 

Desarrollar una receta innovadora y deliciosa de ceviche de sandia que combine los sabores frescos y tropicales de la fruta con los ingredientes tradicionales del ceviche, proporcionando una experiencia gastronómica única, para disfrutar en cualquier ocasión.
Objetivos Específicos: 
1. Incrementar las ventas de ceviche de sandia en un 20% en los próximos tres meses, indicarían la aceptación y la demanda del producto. 
2. Obtener un índice de satisfacción del cliente del 90% o superior en las encuestas de satisfacción a los clientes en los primeros seis meses. 
3. Lograr la inclusión del ceviche de sandia en al menos tres menús de restaurantes de renombre en la región en el plazo de un año. 

Metas.
Realizar campañas de marketing en redes sociales, correo electrónico, publicidad, promociones, descuentos y degustaciones para promocionar y destacar el sabor del ceviche de sandia y se familiaricen con el producto.
Se obtendrá un índice de satisfacción del cliente alto por la mejora continua, capacitación del personal y una buena retroalimentación de acuerdo con los cometarios del cliente.
Se logrará por medio de contactos con restaurantes, sesiones de degustación privadas y colaboraciones de eventos especiales.
Misión.
Explicar la misión de la empresa, es decir por qué existe la empresa, por qué existen como organización y por qué lo hacen
Ser reconocidos por la calidad de nuestro servicio y producto, mientras mantenemos un equipo original, sólido y profesional.
Visión: 
Explicar la visión de la empresa, explicar en qué quieren convertirse a futuro, como quieren ser percibidos y que quieren conseguir. 
Ser una empresa comprometida con la innovación y creatividad, superando las expectativas de nuestros clientes con una amplia variedad de sabores para nuestro producto.


Valores de la empresa.
1. Innovación: La creación de un ceviche de sandía representa una innovación en el mundo culinario, ofreciendo una alternativa refrescante y única al ceviche tradicional, al publico vegano, vegetariano y público en general.
2. Calidad: Compromiso con la calidad de los ingredientes utilizados en la preparación del ceviche de sandía, garantizando frescura y sabor excepcional en cada plato.
3. Sostenibilidad: Apoyo a prácticas sostenibles en la producción y adquisición de ingredientes, promoviendo el cuidado del medio ambiente y la responsabilidad social.
4. Salud: Enfoque en ofrecer opciones alimenticias saludables y nutritivas, utilizando ingredientes naturales y bajos en calorías como la sandía, que es rica en vitaminas y antioxidante.
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